
Oferta cateringowa

→ Talerze cateringowe, str. 2 - 5

→ Przerwy kawowe str. 6 - 7

→ Przerwy lunchowe: str. 8

→ Wyceny i kontakt str. 9

Przygotowujemy cateringi na
urodziny, wieczory kawalerskie i
panieńskie, pikniki w parku, baby

shower, imprezy integracyjne i
inne wydarzenia

Zapraszamy do kontaktu:
bistro.kamienna@gmail.com

Tel.: 607 898 089 
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Talerz basic 229
→ Kanapeczki zagryzeczki (10 porcji)

Pieczywo, wędlina, ser żólty, sos musztardowy, ogórek
konserwowy/kiszony

→ Wrapy z tortilli z kurczakiem (10 porcji)
Pszenna tortilla, pieczony kurczak, sałata, świeże

warzywa, serek śmietankowy

→ Koreczki bekonowe ze śliwką (10 porcji)
Pieczone plastry boczku zawijane na suszonej śliwce

Talerze cateringowe
Minimalne zamówienie 2 talerze
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Talerze cateringowe

Talerz medium 289zł
→ Kanapeczki klubowe (10 porcji)

Pieczywo, pieczony filet z kurczaka, sałata lodowa,
pomidor, bekon, sos majonezowy

→ Mini Pizzerki (10 porcji)
Ciasto francuskie, salami, mozarella, pieczarka, czerwona

cebula, sos pomidorowy, oregano

→ Koreczki imprezowe (10 porcji)
Ser żółty, kabanos, ogórek konserwowy, oliwka,

pomidorek koktajlowy
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Talerze cateringowe

Talerz premium 379zł
→ Mini burgery (10 porcji)

Bułka z sezamem, kotlet wołowy, sałata, pomidor
rzymski, ogórek kiszony, sos BBQ

→ Mini szaszłyki z kurczaka (10 porcji)
Panierowane polędwiczki z kurczaka z ostrym sosem

pomidorowym
→ Mini Quesadilla z chorizo (10 porcji)

Hiszpańska kiełbasa chorizo, mozarella, czerwona cebula,
jalapeño, sos aioli

→ Crostini z szynką dojrzewającą (10 porcji)
Pieczywo, szynka dojrzewająca, serek śmietankowy,

oliwka marynowana, rukola
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Talerze cateringowe

Talerz wege 249zł
→ Kanapeczki z camembertem (10 porcji)

Pieczywo, masło, camembert, owoc sezonowy
(nektarynka / gruszka), roszponka,

balsamico/żurawina

→ Roladki z cukini (10 porcji)
Plastry grilowanej cukinii, mozarella, suszony pomidor,

rukola

→ Mini wege Quesadilla (10 porcji)
Pszenna tortilla, pesto, mozarella, czerwona cebula,

papryka, kukurydza, pieczarki, sos czosnkowy
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Podstawowa przerwa kawowa składa się z
poniższych pozycji:

→ Ekspres do kawy Saeco Aulika do samodzielnej
obsługi, kawa Musetti

→ Herbata Ellies w indywidualnie pakowanych torebkach,
wrzątek w stalowych termosach

→ Woda z miętą i cytrusami z dyspensera
→ Cukier, mleko, cytryna w cenie serwisu kawowego

Zapewniamy ceramiczną zastawę, metalowe łyżeczki,
serwetki, dekoracje kwiatowe oraz obsługę. 

Przerwy kawowe
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Przerwy kawowe

Dodatki do przerwy kawowej:
→ Ciastka bankietowe (co najmniej 3 rodzaje) 

→ Słodkie przekąski (wypiekane) np.:
Andrutowe trójkąciki z kajmakiem

Sernik tradycyjny
Słodkie rogaliki z nadzieniem różanym

→ Słone przekąski (fingerfood) w tym opcje
wegetariańskie, wegańskie, bezglutenowe czy

bezlaktozowe, a także ciepłe przekąski.

→ Woda mineralna w szklanych butelkach 330 ml
→ Sok pomarańczowy i jabłkowy w dzbanku
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Przerwy lunchowe

Przerwy lunchowe przygotowujemy w
proporcji 2/3 dań mięsnych i 1/3 dań

wegetariańskich w formie bufetu.
Przykładowe menu:

→ Krem pomidorowy ze świeżą bazylią i grzankami 
→ Polędwiczki z kurczaka w kremowym sosie ze

szpinakiem, pieczarkami i natką pietruszki
→ Warzywne kotleciki jaglane z marchewką i cukinią 

→ Pieczone ziemniaczki ziołowe 
→ Lekka sałatka z rukolą, roszponką, pomidorkami i

limonkowym winegretem
→ Surówka krymska z kapustą pekińską i porem
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Wyceny

Wycena cateringu zależy od kilku elementów:
→ Miejsce wydarzenia - w Bistro lub na terenie UE nie

doliczamy kosztów transportu i rozkładania sprzętu.
→ Ilość osób - im więcej uczestników, tym niższa cena w

przeliczeniu na osobę.
→ Zakres świadczonych usług - zamówienie na przerwę
kawową oraz przerwą lunchową wyceniamy korzystniej.
→ Termin i godziny cateringu - dostępność dat oraz

czas obsługi również wpływają na wycenę.

Aby uzyskać szczegółową wycenę prosimy przesyłać
zapytania ofertowe, z powyższymi informacjami na maila: 

 bistro.kamienna@gmail.com Tel.: 607 898 089 
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